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Zur alfen Sége

Diese Zeitung ist
unsere Speisekarte!

Lieber Gast,

seien Sie uns recht herzlich willkommen in
unserer Pension und Gaststatte,,Zur alten
Sdge” in Dorf Wehlen.

Die einzigartige Verbindung zwischen
musealem Charakter und Gastronomie
schafft beim Besuch der Gaststatte ,Zur
alten Sage” ein auBBergewohnliches und
gleichzeitig auch ein geschichtliches Er-
lebnis fur Jung und Alt.

Flhlen Sie wie die Menschen damals lebten
und genielBen Sie unsere deftige Haus-
mannskost.

Wir empfangen Sie jederzeit freundlich als
Gastin unserem Hause und Uberzeugen Sie
gern mit dem speziellem auBBergewohnli-
chen Flair und guter Kiiche.

Wenn es lhnen gefallen hat, empfehlen Sie
uns bitte auch an Ihre Freunde, Bekannten
und Verwandten weiter.
Mit freundlichen Grii3en

lhre Familie Pusch

Zusatzstoffe:
1 — mit Farbstoff,
2 — mit Konservierungsstoffen/Nitrat,
3 - mit Antioxidationsmittel,
4 — mit Geschmacksverstdrker,
5 - geschwefelt,
6 - geschwiirzt,
7 - gewachst,
8 - mit Siilungsmittel,
9 - mit Phosphat,
10 - koffeinhaltig,
11 - chininhaltig

Die gekennzeichnete Speisekarte
fiir Allergiker liegt am Tresen aus.

Verbindliche Preise finden Sie in der Speisekarte,
welche Ihnen der Kellner vorlegt.

Um die Qualiféif und den Service auch weiterhin
gewihrleisten zu kdnnen,
haben wir uns fiir Sie einige Gedankien gemacht.

Neben einem konstanten Angebot
wird unsere Speisekarte
durch wechselnde Tagesqerichte erganzt.

Vermissen Sie ein Gericht oder
Sie haben einen speziellen Wunsch,
fragen Sie uns.
Wenn die entsprechenden Maglichkeiten
vorhanden sind, werden wir diesen
gern erfiillen.

Liebe Gaste unseres
Hauses,

ja, es ist wahr. Die Gaststatte und Pension
»Zur alten Sage” gibt es nun schon seit
Uber dreiBig Jahren. Kinder, Kinder wo ist
die Zeit geblieben, so vieles ist im Laufe
der Jahre geschehen.

Wir sind deshalb stolz auf das, was wir in
den vergangenen Jahrzehnten geschaf-
fen haben.

Lassen Sie uns gemeinsam auf eine klei-
ne Zeitreise gehen.

Angefangen hat alles im Jahre 1993, als
sich in der heutigen Gaststube noch die
Relikte der ehemaligen Werkstatt des
Stellmachermeisters  Willy Frode be-
fanden, der hier von 1935 bis 1977 sein
Handwerk ausfiihrte.

Auf dem Vierseitenhof aus dem 17. Jahr-

hundert, dessen heutige Gebaude aus
den Jahren um 1830 stammen, wurde
noch eine kleine Landwirtschaft mit Hiih-
nern, Kaninchen und Schafen betrieben
und eine alter ,Famulus”-Traktor, Baujahr
1952, tuckerte gerauschvoll Uber den
Hof.

Nach einigen Versuchen, in die Gastrono-
mie einzusteigen, entschieden wir uns,
den eigenen Hof Schritt flr Schritt ent-
sprechend umzubauen.

Schon Mitte Dezember 1993 erdffneten
wir das zunachst noch kleine Unterneh-
men. Meine Frau Marion als gelernte
Restaurantfachfrau und ich, Falk, als ehe-
maliger Grundschullehrer statteten die
ersten Familienfeiern fur Freunde und
Einwohner aus und bewirteten die ersten
Urlaubsgdste der entstehenden Pensi-
on. Um- und Ausbauarbeiten brachten
mehr Raumlichkeiten fiir die Gastrono-
mie und Beherbergung. So wurde der
Frihsticksraum im ehemaligen Kuhstall,
eine Schlachtkiiche fiir die eigene Haus-
schlachtung, die unser Sohn Roberto
Pusch als Fleischermeister heute be-
treibt, gebaut.

Der Schiel3stand fiir Luftdruckwaffen
der Privilegierten Schitzengilde 1527
Stadt Wehlen e.V. in der Scheune, des-
sen Vereinszimmer, die Gastezimmer im
ehemaligen Wirtschaftsgebaude und der

Spielplatz sind Stiick fiir Stiick hinzuge-
kommen. Aul3erdem richtete sich in der
Scheune die Landsmannschaft Schlesien
Landesverband Sachsen / Schlesische
Lausitz e.V. eine Vereinsbibliothek sowie
ein Archiv ein. Die Zusammenarbeit mit
den Vereinen der Stadt Wehlen und de-
ren Umgebung war eine Grundlage fir
unseren Geschéftserfolg.

Die vollstandige Verwandlung des Vier-
seiten-Bauernhofs von der Landwirt-

schaft zur,Gastronomie auf historischem
Boden” wurde in den zurlickliegenden
mehr als 30 Jahren vollbracht. Mit der
vollstdndigen Sanierung des gesamten
Anwesens blieb der fiir die Region typi-
sche Vierseitenhof in seiner urspriingli-

chen Bebauung und Architektur fiir die
Nachwelt erhalten.

Im Haupthaus wohnen heute, einschliel3-
lich der Enkelkinder und der GroBmutter,
vier Generationen unter einem Dach.

Die jahrliche Herausgabe ,unserer Zei-
tung” begann 2003, als Jubildumsschrift
zum 10-jahrigen Bestehen. Als Besonder-
heit beinhaltet die Zeitung die jeweils ak-
tuelle Speisekarte. Die ersten Zeitungen
erschienen in einem 2-farbigen Outfit,
erst zu unserem 20-jdhrigen Jubildum
wurde es dann ein 4-farbiges.

Wahrend in den ersten Jahrgéngen viel
Uber die Historie des Hofes, zum Hand-
werk des ehemaligen Stellmachers, Ent-
wicklungsgeschichte der Pension und
Gastronomie, Restaurierung und Bau-
malBnahmen detailliert erzahlt wurde,
entwickelten sich die Inhalte mehr und
mehr mit aktuellen Informationen aus
der Region.

Dank der Heimatforschung unseres gu-
ten Freundes Wolfgang Thomas kénnen
wir einiges auch aus der Geschichte un-
serer Heimat erfahren. Viele erlduternde
Bilder bereichern den Inhalt unserer Zei-
tung. Dabei stehen Wandervorschlage im
Vordergrund.



Unser Vierseitenhof ist eine Heimstatte
des Gastgewerbes geworden: Mit einem
Restaurant, Biergarten und Friihstlicks-
raum kann es im Sommer, bei sonnigem
Ausflugswetter, durchaus einmal sein,
dass 50 bis 60 Gaste gleichzeitig bedient
werden wollen. Um auch in diesen Zeiten
guten Service und gleichbleibende Qua-
litat zu bieten, sollten die Gaste ein klein
wenig Zeit und Geduld mitbringen, und
den Aufenthalt in der,Alten Sage” genie-
Ben. Denn auch bei uns herrscht Perso-
nalmangel besonders im Bereich Service.
Jeder sollte bedenken: Nicht nur der Gast
ist Konig.

Seit geraumer Zeit schon legen wir in un-
serer Gastwirtschaft groBen Wert bei der
Auswahl und Verwendung regionaler Er-
zeugnisse.

Dabei geht es uns nicht vordergrin-
dig um eine biologische Zertifizierung,
sondern in erster Linie darum, dass die
Erzeugnisse aus nachvollziehbarer und
qualitatsvoller regionaler Erzeugung
kommen.

Wir bringen sozusagen ein gutes Stiick
Heimat auf die Teller und férdern den
Kreislauf zwischen regionalen Produzen-
ten und dem Gast.

Unser Krautwickel nach Omas Rezept ge-
wann beim Wettbewerb der DEHOGA in
der Sachsischen Schweiz den 1. Platz.
Marion, Falk, Tobias, Roberto, Yvonne und
unsere Mitarbeiter sind standig bemiiht,
Winsche der Géaste zur Zufriedenheit zu
erledigen.

Selbst Prominenten aus Funk und Fern-
sehen blieb diese besondere Adresse in
Dorf Wehlen nicht verborgen.

Trotzdem man heute noch historisches
Flair einatmet, wurde in den Jahren von
1993 bis heute standig gebaut, restau-
riert, saniert und moderne Annehm-
lichkeiten im Inneren der Hauser einge-
bracht.

2020 eroffnete unser Sohn Roberto mit
seiner Frau einen Hofladen. Erzeugnisse
aus eigener Ziichtung und Hausschlach-
tung, frische Fleisch- und Wurstwaren
werden aller vierzehn Tage angeboten.
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Und dann kam Corona. Die Jahre stellten
groBe Herausforderungen an uns. Schlie-
Bungen, kein Weihnachten und Silvester,
ein sehr beklemmendes Gefihl.

Danke an alle die uns wahrend dieser Zeit
unterstiitzten, egal ob durch ihre Essen-
bestellung zur Abholung oder ihren Ein-
kauf aller 14 Tage im Hofladen.

Auch an uns geht der Personalmangel
nicht spurlos voriiber. Schiler und Stu-
denten helfen uns beim Bewadltigen der
taglichen Aufgaben im Service. lhnen gilt
ein herzliches Dankeschon.

Die nachsten Jahre werden von der
schrittweisen Ubergabe des Geschiftes
an unsere Kinder gepragt sein. Es wird
weitergehen. Wie und in welcher Form
wird die Zukunft zeigen. Wichtig ist: Der
Hof bleibt auch in der nachsten Generati-
on im Besitz unserer Familie.

Wir freuen uns auf Sie, Ihre Anregungen
und Meinungen.

Ilhre Familie Pusch und Mitarbeiter
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Pflanzengarten &
Heimatmuseum
der Stadt Wehlen

Am 17. Mai 2025 feierten Pflanzengar-
ten und Heimatmuseum Stadt Wehlen
das Jubildum zum 100-jdhrigen Beste-
hen. Gegriindet als privater Sammler-
garten auf einem Gelande mit der 1924
erdffneten Bundeshutte des Sachsischen
Bergsteigerbundes gewann die Anlage
innerhalb kirzester Zeit groBe Beach-
tung. Seit 1951 in den Besitz der Stadt
Ubergegangen, wurde die Hiitte zum be-
deutsamen Landeskulturkabinett fiir den
Bezirk Dresden umgestaltet und erlang-
te beachtenswerte Besucherzahlen. In
der Nachwendezeit konzipierte man die
Ausstellung im heutigen Heimatmuseum
vollig neu: unter anderem wird die Ge-
schichte der Burg und Stadt, seiner Per-
sonlichkeiten, der Elbe-Schifffahrt und
der Steinbriiche naher gezeigt. Die jahr-
lich wechselnde Sonderausstellung wid-
met sich im Jahr 2025 der Geschichte der
Bundeshitte des SBB. 2027 erzahlt sie
aus dem 500-jahrigen Leben der Privile-
gierten Schitzengilde 1527 Stadt Weh-
lene.V.

Die sehr felsige und vielgliedrige Garten-
anlage zeigt in vier grof3en Quartieren
hunderte Pflanzenarten und ist ein Klein-
od, dass Besucher nicht nur zur Bildung
sondern vor allem zur Erholung und ei-
nem Einblick in die heimische Flora und
Felsenwelt einlddt. Der Pflanzengarten
offnet von Ostern bis Ende Oktober tag-
lich.




1925 -2025

100 Jahre Geschichte
uber den Dachern der
Stadt Wehlen

PFLANZENGARTEN
& HEIMATMUSEUM
Stadt Wehlen

2025 konnte sich der Pflanzengarten
Stadt Wehlen als kleines, aber besonde-
res Juwel feiern lassen und mit Dank sei
hier an die vielen Namen erinnert, wel-
che damit verbunden sind.

1923

Erich Biehler stellt dem ,Sachsischen
Bergsteigerbund” (SBB) das Geldande fir
den Bau einer ,Bundeshiitte” auf Pacht-
basis zur Verfligung.

11. Mai 1924
Feierliche Er6ffnung der Hiitte.

Ab 1925

Einrichtung des alpinen Pflanzengartens
rund um das Huttengelande, v.a. durch
Johannes Thumm.

Ab 1928
Erweiterung der Hiitte auf bis zu 60 Uber-
nachtungsplatze.

19. Januar 1930

Einweihung der erweiterten Bundeshiit-
te. Der Garten umfasst zu dieser Zeit be-
reits 800 Pflanzen-Arten.

13. Juli 1940

Ubergabe der Bundeshiitte und des
Pflanzengartens vom SBB an die Stadt
Wehlen.

Bis 1945

Gartner Gottlieb Taubel pflegt den Gar-
ten in den Kriegsjahren mit groBen M-
hen und sichert dadurch den Fortbe-
stand.

12. September 1953

Enthillung der Gedenktafel zur Eh-
rung der Lebensleistung von Johannes
Thumm.

1951

Kauf des Gelandes durch die Stadt Weh-
len. Betreuung der Anlage durch Erich
Madler (1891-1966).

1954

Prof. Dr. Gunther Weise (1927-2012),
wissenschaftlicher Mitarbeiter des bota-
nischen Instituts der Technischen Hoch-
schule Dresden, zeichnet fiir die Gestal-
tung des Gartens verantwortlich.

Mit Erich Madler u.a. Autoren entsteht die
Broschiire ,Heimatmuseum - Pflanzen-
garten Stadt Wehlen”.

1953
Einrichtung des glasernen Bienenstocks
unter Erich Madler. Pflanzengarten und
Museum werden Landeskulturelles Kabi-
nett.

1966

Erich Tittel (1904-1979) Ubernimmt die
Leitung von Museum und Pflanzengar-
ten. Schwerpunkt seiner Arbeit sind die
standige Pflege und Verbesserung der
Anlage sowie Flihrungen fiir Besucher.

1979

Dipl.-Agrar-Ing.-Okonomin Petra Fried-
rich (* 1944) wird neue Leiterin. Sie legt
den Bauerngarten mit Heil-, Duft- und
Gewdrzpflanzen an.

1983
Rekonstruktion des Modells vom Sand-
steinbruch.

1987

Wechsel der Leitung auf Gisela Paschke
(1939-2021). Sie pflegt den Garten eben-
so wie das Museum und hat einen Blick
auf den Glasernen Bienenstock.

Zur alten Sége

2001 - 2002
AuBerliche Sanierung des Museums.

2013-2016

Innenausbau des Museums. Neugestal-
tung der Dauerausstellung durch Manf-
red Hickmann (¥*1950, Museumsleiter i.R.)
und Wolfgang Thomas (* 1947, Ortschro-
nist).

28.Juni 2016
Eroffnung der neuen Ausstellung. Im
Untergeschoss seitdem jahrliche Sonder-
ausstellungen.

2018
Lydia Senenko (¥ 1979) Ubernimmt die
gartnerische Betreuung des Gartens bis
2025. Ein ,Freiluft-Horsaal” entsteht und
die historische Teichanlage wird reakti-
viert.

2020
Der Zugang zum Gartengeldande wir bar-
rierefrei.

2025

Sonderausstellung zur Geschichte von
Bergsteigerhiitte, Heimatmuseum und
Pflanzengarten.

Der Tourismus- und Heimatverein Dorf
und Stadt Wehlen hat anlasslich des
100-jahrigen Jubildums eine Festschrift
herausgegeben (84 Seiten mit zahlrei-
chen Abbildungen). Diese kann u.a. in
der Touristinformation am Markt erwor-
ben werden. Es lohnt sich, tiefer in die
Geschichte einzutauchen und die damit
verbunden Namen und Gesichter naher
kennenzulernen.

Stadt Wehlen im Mai 2025 Manfred Hickmann &
Matthias Krell & Lydia Senenko
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Die traurige
Geschichte des
ehemaligen Denkmals
auf der Burg Wehlen

Im Jahr 1895 stellte der Unternehmer
und Ehrenbiirger der Stadt Wehlen, Herr
Ing. Karl Mennicke einen Antrag beim
Rat der Stadt, ein Denkmal zu Ehren der
Teilnehmer an der Schlacht bei Sedan im

Deutsch/Franzdsischen Krieg 1870/71,
anlasslich des 26. Jahrestages, auf der
Burgruine aufstellen zu dirfen. Diesem
Antrag stimmte der Rat der Stadt Wehlen
einstimmig zu.

Herr Mennicke, geb. am 30.11.1837, gest.
am 28.11.1909 war selbst Teilnehmer
dieses Krieges und galt als sehr groBzi-
giger, sozial eingestellter Unternehmer,
das beweisen seine unzahligen Spenden
an die Stadt- und Kirchgemeinde. Mit
dem gestifteten Denkmal beabsichtigte
Herr Mennicke keinesfalls einen Krieg zu
verherrlichen, sondern er wollte wie da-
mals Ublich, damit die Gefallenen-, die
Verwundeten- und alle Uberlebenden
Teilnehmer aus Stadt Wehlen ehren. Herr
Mennicke plante das Denkmal peinlichst
genau, alles stand im Zusammenhang.
Vom Standort Uiber die Denkmalinschrif-
ten bis hin zur Denkmalweihe.

Bereits einige Zeit vorher spendete Herr
Mennicke der Kirchgemeinde eine Na-
menstafel aller Wehlener Teilnehmer am
Krieg, sie ist im Eingang der Kirche zu
Stadt Wehlen zu besichtigen. Im Denk-
mal selbst sind alle Staatsmanner und
Wirdentrager verewigt, die unmittelbar
mit dem Feldzug in Verbindung standen,
einschlieBlich der von ihnen bekannten,
legendaren Ausspriiche.

Der Standort wurde von Herrn Mennicke
deshalb auf die Burgruine Stadt Wehlen

gewahlt, weil Konig Albert von Sachsen
in diesem Feldzug einen Adjutanten hat-
te und dies war kein geringerer als Ge-
neralmajor, Generaladjutant Georg von

Schénburg. Die Herren von Schénburg
waren das letzte Herrschergeschlecht
(bis 1543) auf Burg Wehlen und dieser
Generalmajor war ein direkter Nachfahre.
In Bildmitte oben, das Quadrat, war der
ehemalige Standort. Links davor liegen
die Fragmente des geborgenen Denk-
mals.

Osten - Sockel: Welch eine Wendung
Durch Gottes Fligung

Unterteil: Relief Kronprinz, spéater Konig
Albert von Sachsen (1828-1906)

In der Schlacht bei Sedan war Kronprinz
Albert, Regiments Kommandeur und Ge-
neralmajor

Oberteil: Zur Erinnerung an den glorrei-
chen Krieg 1870-1871

Stiden - Sockel: In Treue fest

Unterteil: Relief Kaiser Wilhelm 1., war
1870/71 der Oberbefehlshaber der Deut-
schen Armee

Oberteil: Sachsisches Wappen

Westen — Sockel: Wir Deutschen fiirchten
Gott, Aber sonst nichts auf der Welt

Unterteil: Relief Otto Graf von Bismarck,
erst ab 1871 First, war zurzeit Preuf3i-
scher Ministerprasident und Bundes-
kanzler aller Deutschen

Oberteil: erst wagen - dann wagen
Norden - Sockel: IN MEMORIAM
Unterteil: Relief Helmuth Graf von Molt-
ke, war zurzeit Generalfeldmarschall,
Chef des Generalstabes

Oberteil: Eisernes Kreuz

Die Kosten fur die Herstellung und Errich-

tung des Denkmals betrugen damals ca.
10.000,00 RM.

Die Perfektion ware noch nicht vollzahlig,
denn auch zur Denkmalweihe hatte Herr
Mennicke neben unserem Ortspfarrer,
Gaste aus dem Feldzug eingeladen. Den
ersten Kranz legte der Bataillonskom-
mandeur von Ing. Mennicke, Oberst Frei-
herr von Hodenberg nieder, er wurde be-
gleitet vom Dresdner Stadtkommandant
Generalleutnant Freiherr O'Byrn.

Dieses Denkmal stand nun ca. 50 Jahre
auf der Burg Wehlen und hatte sich har-
monisch in das Ortsbild eingefiigt und
gehorte zu diesem. Aber bereits in den
1950er Jahren waren seitens der Staats-
macht der DDR, Bestrebungen im Gange
die Medaillons und Inschriften auf dem
Denkmal zu entfernen. Mutige Mitglieder
der FFW Stadt Wehlen demontierten je-
doch die Medaillons in einer Nacht- und
Nebelaktion und stellten diese sicher. Der
Streitum denVerbleib des Denkmals ging
bis Mitte der 1960er Jahre weiter. Schlief3-
lich setzte sich die sozialistische Staats-
macht durch und lie} gegen den Willen
der Bevolkerung, das Denkmal abreif3en
und in die Burgkeller werfen. Diese Frag-
mente schlummerten nun unter Tage, bis
sich 2017 eine Interessengemeinschaft
Burgfreunde griindete, die begann die
Burgkeller wieder auszurdumen. Bei die-
sen Arbeiten fand man die Fragmente
des Denkmals und stellte fest, dass die
einzelnen Teile noch fast unbeschadigt
waren. Die Burgfreunde begannen nun
die schweren Elemente zu bergen, um
das Denkmal wieder aufzustellen. Ein
Abguss der Medaillons existiert bereits,
ebenfalls ein Kostenangebot zur Restau-
rierung. Der Stadtrat stimmte mit einer
Enthaltung dem Vorhaben zu und ein
Bauantrag wurde eingereicht. Da bisher
zwischen den Burgfreunden, Rat der
Stadt und den Denkmalschutzbehorden
kein Konsens gefunden werden konnte,
wie in Zukunft mit dem Denkmal verfah-
ren wird, war es Andreas Ruppert, der zur
Tat schritt und ein Duplikat dieses form-
schonen Gedenksteins herstellte, um vor
allem unseren Ehrenbiirger zu ehren. Da
kein glnstiger Winterstandort fur das
Duplikat gefunden werden konnte, er-
klarten sich die Wirtsleute der Gaststat-
te ,Zur alten Sage” bereit, das Denkmal
aufzunehmen. Im Grundstiick nebenan
(Kleine Sachsische Schweiz) befindet ein
Modell der Burg Wehlen, dort kann der
Besucher sich ein Bild iber die ehemals
exponierte Lage des Denkmals machen.

Ziel bleibt: Der Gedenkstein wird wieder-
errichtet. Damit soll den Gefallenen des
Krieges und dem Ehrenburger Mennicke
gedacht werden.

Wolfgang Thomas
Nov. 2022, Uiberarbeitet 2025



Zur alten Sage —

Unsere Speisekarte
(Kiiche von 11.00 bis 20.00 Uhr)

Fiir den kleinen Appetit

1 Paar Wiener ® mit Brot (Das Verzeichnis der Zusatzstoffe finden Sie auf der ersten Innenseite) 400€
Wiirzfleisch vom Schwein mit Kise tGiberbacken und Toast .. .. ... ... ... ... . ... ...... 6,40 €
Karlsbader Schinkentoast? ... ... ... ... ... .. ... . i i 8,20 €
Schinkentoast Hawaii" 2 . ... ... ... . e 8,20 €
Schinkentoast mit Champignons und Kise tiberbacken? ... ... ... ... ... ... ... . ... 8,80 €
Schinkentoast mit Tomaten und Kise iiberbacken? . ... ... . ... . .. . . . .. ... .... 8,90 €
gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Toast ............. ... ........ .. ... 9,95 €

Suppen und Salate

SOlJaNKa .. ... e 590 €
Klare Brithe mit Einlage .. ..... ..ottt e e e e 5,50 €
Gulaschsuppe ... ... 590 €
Kleiner gemischter Salat . ... ... .. . ... . . . . 7,90 €
Gemischter Salat ... ... e 10,80 €
Salatteller mit Schafskdse und Oliven . .. ... .. . 13,50 €
Salatteller mit Schinkenstreifen ? und Dressing 7 ... ... ... . o . 13,50 €
Salatteller mit Thunfisch und Dressing . ... e 13,50 €
Multisalat mit Schafskise, Schinkenstreifen, Thunfisch und Dressing *>° ... ... ... ... 16,50 €
€ierspeisen
Kleines Bauernfrithstiick mit saurer Gurke - .. ... i ot 13,60€
GroB3es Bauernfrithstlick mit saurer Gurke . ... oo s 15,50 €
Omelett mit Wirzfleisch vom Schwein und Toast ... ... ... . i 14,50 €
Omelett mit Schinkenstreifen, Tomaten %3 und Schafskise >° und Toast ............. 14,50 €
Mal chne Fleisch
Omelett mit Blattspinat und Schafskiase und Toast ......... ... ... ... ... ... ... 1450 €
Omelett' mitARANAS: N TOast woersrammm s R e e R A oo 12,80 €
Zwiebelquark mit Kartoffeln und Buttér «covnvvisnmmnasinsvenmiasaian v 1395€




— Zur alten Séiqe
Alus Topf und Pfanne
(Kiiche von 11.00 bis 20.00 Uhr)

Unser Kraptwickel mit Kartoffeln cooovosvrv svvvimmmurmrains ey sdmpisesam v 15,50 €
Schweinebraten mit Kartoffeln und Gemuiise . ... oottt e e 16,20 €
Makkaroni mit Gulasch vom SChwein . ... e e e aee e 1490 €
Hausgemachte Siilze mit Remoulade, Bratkartoffeln und Zwiebelringen ............. 1570 €
Gulasch vom Schwein mit KI6Ben und Rotkoh! . ... oo e 16,50 €
Rinderroulade mit KloBen und Rotkohl ..o i iienennenn 18,50 €
Rinderzunge? mit Buttererbsen und Kartoffeln .................................. 18,50 €
Steak Hawaii” mit Herzoginkartoffeln ovvvvvivanmnmvnnanvonyaesonvns o 17,90 €
Steak ,Zigeuner” mit Pommes fritesund Gemiise ............... ... ... .. 1790 €
Steak ,,ou four" mit Kartoffel-Kroketten und Gemise ........ ... ... ... ... ........ 1790 €
Steak mit Champignons und Kartoffel-Kroketten und Gemise ...................... 1790€
Paniertes Schweineschnitzel mit Gemiise und Bratkartoffeln ...................... 18,80 €
Paniertes Schweineschnitzel mit frischem Salat ... ... .. .. ... ... ... .. .. ....... 18,90 €
Paniertes Schweineschnitzel mit Spiegelei und Pommes frites ..................... 1890 €
Rumpsteak mit Meerrettich °, Bratkartoffeln und Gemiise ......................... 2290 €
Rumpsteak mit Champignons, Kartoffel-Kroketten und Gemdse .................... 2290€
Rumpsteak mit Krauterbutter, Pommes frites und Gemiise ...................... ... 22,90 €
Rumpsteak mit Kriauterbutter und frischem Salat . ......... ... . ... ... ... ... ... 2290 €

Fischgerichte

Matjestiletmit Zwichdnngen, Botter tnd Biok: . coummmmsnssmmssmmsosmmsiomms s 14,70 €
Matjeshiletmit Zwiebelrngen und Bratkarbofteln ....omsmssmmmmmssmmumsmsins s 16,50 €
Norwegisches Lachsfilet mit Kaisergemiise, Kdsesauce, auf Bandnudeln ............. 19,90 €
Zanderfilet aof Blattspinat und Karbofbeln: «osmsmmmsnommmmssmmsasmsioms w0 19,90 €

Gefliigelgerichte

Hahnchenbrust mit Rahmchampignons, Kaisergemiise und Bandnudeln.............. 1895€
Hahnchenbruststreifen mit Krauterquark und frischem Salat ................... ... 18,95 €
Auf Wunsch servieren wir anstelle von Gemiuise auch frischen Salat ............... 3,00€
BélagenandetunigsWinseh o vmesmmmmiie i asssem s S i v st i 1,00 €

Wechselnde Taqesanqebote

Bitte beachten Sie unsere Aufsteller und Aushénge oder fragen Sie einfach nach.
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Fiir unsere kleinen Geniefser

Portion Pommes frites mit KetehUp o missem e s doss i i 450 €
Kleines Schnitzel mit Pommes frites und Gemuse ... .. ... ... . .. . . .. .. . . . .... 8,80 €
Grillwiirstchen mit Pommes fritesund Ketchup . ... ... ... ... . . .o ... 790 €
Kleine Portion Makkaroni mit Wurst und Ketchup .......... ... oo 790 €
3 Kartotfelpuffer mit Apfelmus. ... covvinmssmmmmseaonammeme e 790 €
Chicken Nuggets mit:PommeEs TEITES! v vvnwaniemmnomm i v s e v s o0 790 €

Kalte Speisen
(ab 17.00 bis 20.00 Uhr)

Raffinierter Max ? (1 Scheibe Brot mit Schinken und Spiegelei und 1 Scheibe Brot

mit Senf, saurer Gurke und kaltem Braten) ........ooviiiimi e 12,90 €
Gemischter Aufschnittteller 2> mit Butterund Brot ... ... ... ... .. .. . . . . . ... 13,50 €
Gemischter Kaseteller mit Butterund Brot ... .cciiivi i iiinneiniannannnnssss 13,80 €
Kaltes Bratenbrot pikant garniert

(2 Scheiben Brot mit Senf, saurer Gurke und kaltem Braten) ........................ 13,50 €
Strammer Max ? (2 Scheiben Brot mit gekochtem Schinken und 3 Spiegeleiern) ...... 12,90 €
Hackepeter nach Angebol ... ... .. . e 13,50 €

Nachspeisen - Siifdspeisen

Rote Griitze "2 mitVanillesoBe ::iorvmnmnvmannsssrnnrmn sy sssorvren i 5,50 €
AprelstrudelimitVanillesoBe s s i s S S e L. i 550 €
Kuchen It. Angebot

p //m\ \ €iskarte

Gemischtes Eis & Vanille, Schoko, Erdbeer ohne Sahne .. ... ... . ... ... ......... 6,40 €
_ Eiskalter Hund "® 2 Kugeln Eis - Vanille, Schoko, SchokosoBe mit Sahne und Keksen.... 7,50 €
' ) \ Smartieswunder " 2 Kugeln Eis - Vanille, Erdbeer mit Sahnetupfer und Smarties ...... 6,00 €
ad ‘Pfirsich Melba "8 1 Kugel Eis Vanille, Pfirsiche, ErdbeersoBe und Sahne ............... 6,00 €
Gemischter Eisbecher " ® 3 Kugeln Eis - Vanille, Schoko, Erdbeere mit Sahne .......... 7,00 €
Blueberry "® 2 Kugeln Eis - Vanille, Erdbeer mit Heidelbeeren und Sahne .............. 7,80 €
Ananaseisbecher " ® gemischtes Eis - Vanille, Schoko, Erdbeer mit Ananas und Sahne ... 8,50 €
Bananasplitt "® 2 Kugeln Eis Vanille, Bananenscheiben, SchokosoBe und Sahne ....... 9,80 €
Krokanteisbecher ' ® 2 Kugeln Eis Stracciatella, 1 Kugel Eis Schoko, Krokant und Sahne . 8,50 €
HeiBe Liebe " 3 Kugeln Eis Vanille mit heiBen Himbeeren und Sahne . ............... 9,50 €
Fitnesseisbecher "® 2 Kugeln Fruchteis, Joghurt, Friichte und Sahne .. ............... 9,50 €
Eisdrink "® 1 Kugel Eis Vanille, Kirschsaft und 4 ¢l BatidadeCoco .................... 790 €
Blonder Engel "® 1 Kugel Eis Vanille, Orangensaft und 4 cl Batida de Coco ............ 790 €
Nussknacker "® 2 Kugeln Eis Stracciatella, 1 Kugel Eis Schoko, Niisse,
CremelikBr und Sahne. . ... o 9,50 €
Schwedeneisbecher ' 3 Kugeln Eis Vanille, Apfelmus, Eierlikér und Sahne . .......... 10,50 €
SiiBe Schlemmerei '® 3 Kugeln Eis - Vanille, Schoko, Erdbeer, Eierlikér und Sahne ... .. 9,90 €
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Glas Tee
Glas Grog mit 4 ¢l Rum
Glas Glithwein
HeiBe Zitrone

...........

HeifSe Getranke

....................................................

Unser Renner: ,Menschel Limonade”

Himbeer oder Waldmeister

Gurken-Zitronen Limonade

Margon Mineralwasser

Margon Tonic

Margon Ginger Ale ™

Coca Cola %10

Sprite '-?

Fanta "2

il,2

Spez

Apfelschorle "?

Orangensaft
Apfelsaft
Kirschnektar
Bananennektar
Kirsch/Banane
Rhabarbernektar

...............................................

...............................................
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Fassbiere
Feldschlosschen Pilsner 0,3 1 o e 3,20€
0,5 | e 4,80 €
Eibauer Schwarzbier 0,3 | et e 3,20€
8 4,80 €
Radler 0,3 | et e e 3,20€
0,5 | e 4,80 €
Biere aus der Flasche
Radeberger Pilsner L
Erdinger Hell 0 | s e R R s
Erdinger Hefe
hell, dunkel oder alkoholfrei 0,5 1 .. ...
Hefemix 0,5 1 e
Pils (alkoholfrei) 0,3 |
Whiskey
Jim Beam el e e R R R R S
Johnnie Walker AiCl s s e T S S A T
Dimple O s e S A R R B
~——
Qer Einzige Gm-Tomc’. +Wir machen einen einzigartigen Gin
bei dem zuerst der Tonic in einer sehr schénen Flasche, regio-
ins Glas kommt! nal hergestellt und in einer groflen
. . Auflage.
So wird dein Der Clou dabei - pro Zehntausend
SchwatteGin-Tonic verkaufter Flaschen bauen wir mit der
Kirsten-Stiftung einen Bolzplatz!”
perfekt!
Bacardi Cola "> ° 0,4cl Bacardi, Cola ........ooiie . 6,90 €
Batida Orange/Kirsch 0,4 cl Batida, Orangen- oder Kirschsaft ................ 6,90 €
Griine Wiese ' 0,4 ¢l Curacao,Orangensaft ... ... ... ... .......... 6,90 €
Cola Whisky " 0,4cl Whisky,Cola ..o 6,90 €
Campari Orange ' 0,4 ¢l Campari, Orangensaft .......................... 6,90 €
Kréuter
Konigsteiner Berggeist 2 Cl s R TR R T 2,50 €
Wesenitzbitter T 2,50€
Karlsbader Becher Pl e s e ks aversy 2 B0E
Underberg T 2,50 €
Fernet Branca D 3,00€
Ramazzotti el e S e s sves 3,004
Ramazzotti mit Eisund Zitrone 2 ¢l sovviemmnmneianmnassdsmiiidavadsnvy da 450€
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Likore
Batida de Coco 2 el e 2,50€
Eierlikor im Waffelbecher 2 el 3,00€
Pfefferminzlikor 2 Ol 2,50€
Kirschlikor 2 el e 2,50€
Baileys Orig. Irish Cream /2 P 350€

Klarer
Welyner Birnentropp'l e 2,50€
Nordhizuser Doppelkorn 20l svimserun i R R S 2,50 €
Williams Christ T 250€
Malteserkreuz Aquavit T 2,50 €
Bommerlunder DB s s s o S R A S R e 2,50 €
Obstler T 250€

Goldkrone 72K
Asbach Uralt ] 1] TR
Chantre 2l % i

Weinkarte

FLASCHENWEINE - WEISS

Goldriesling, QbA, trocken
Prinz zur Lippe, Weingut Schloss Proschwitz, Sachsen, Meil3en

Kerner, QbA, trocken
Weingut Jan Ulrich, Sachsen, Diesbar-SeuBlitz

Riesling, QbA, trocken
Weingut Paul Knod, Mosel - Saar - Ruwer

Achkarrer Schlossberg Silvaner, QbA, trocken
Winzergemeinschaft Achkarren, Baden - Kaiserstuhl

Wehlener Sonnenuhr, Spitlese
Weingut Alfred Priim, Wehlen - Mosel

Wehlener Sonnenuhr, Kabinett
Weingut Alfred Priim, Wehlen - Mosel

Wehlener Sonnenuhr, Spitlese, feinherb
Riesling, Weingut Alfred Priim, Wehlen - Mosel Dilbil s ey e 19,20 €

Weiss Kerner, Spitlese, lieblich
Weinkeller Auggener Schif, Baden 0751 .... e 17,70 €

Weisser Burgunder, trocken
ke Weingut Wenzler 07510 . ... ... ........ 17,70 €




Weinkarte

SCHOPPENWEINE - WEISS

Séchsischer Landwein, Bennoschoppen, QbA, trocken

Winzergenossenschaft Meien, Sachsen
Miiller-Thurgau, QbA, trocken

Wehlener Sonnenuhr, Kabinett, trocken

Riesling-Hochgewachs, Weingut Alfred Priim, Wehlen - Mosel

Riesling, QbA, halbtrocken
Weingut Paul Knod, Mosel - Saar - Ruwer

Silvaner, QbA, lieblich
Weingut Miiller-Ruprecht, Pfalz

Weinschorle
ROSEWEINE - FLASCHE UND SCHOPPEN

Burkheimer Winzer

Spatburgunder WeiBherbst, Kabinett, trocken
Winzergenossenschaft Burkheim, Baden - Kaiserstuhl

ROTWEINE - FLASCHE UND SCHOPPEN

Trollinger mit Lemberger, QbA, feinherb
Weingut Sonnenhof, Wiirttemberg

Bardolino, DOC, trocken
Fratelli Zeni, ltalien

Dornfelder, QbA, trocken
Weingut Miiller-Ruprecht, Pfalz

Dornfelder, QbA, lieblich
Weingut Miiller-Ruprecht, Pfalz

SEKT

Rotkdppchen
mild, halbtrocken oder trocken

Graf von Wackerbarth
trocken

Picco

1) 2 6,50 €
117 5,80 €
021 e, 5,80 €
(1) 2 5,80 €
021 e, 5,80 €
() 2 4,90 €
0750 ccevein... 17,50 €
177 1 5,80 €
Y 17,50 €
(1) 2 P 5,80 €
0751 v, 17,90 €
1. 6,80 €
37 1 R 17,50 €
100 ]] [ —— 5,80 €
111 PR 17,50 €
021 oo, 5,80 €
071 woviienin. 13,50 €

Zur alten Séqe —




Zur alfen Sége

Unsere Pension

Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns Uber |hr Interesse an un-
serer Pension. Nach umfangreichen Bau-
maBnahmen im Jahre 2000 und 2007 / 08
erstrahlen unsere Hauser im neuen Glanz.
Jahrliche Renovierungsarbeiten im Fe-
bruar gewahrleisten den Erhalt der Ge-
mutlichkeit unserer Zimmer.

Alle Zimmer, 9 Doppelzimmer, 1 Einzel-
zimmer sowie ein Familienzimmer (zwei
getrennte Schlafrdume) verfligen Uber
Dusche /WC, SAT-TV und sind modern im
landlichen Stil eingerichtet.

Einige Doppelzimmer sind gerdumig und
haben eine Aufbettungsmaoglichkeit. Bei
einer Nutzung als Doppelzimmer entste-
hen keine Mehrkosten.

Der jeweilige Ubernachtungspreis ent-
halt: Frahstlick vom Buffet, Energiekos-
ten, Endreinigung sowie Parkplatz.

AuBerdem stehen unseren Gasten zur
Verfiigung: Frihstiicksraum, Gaststatte,
Gastegarten und Spielplatz.

Inmitten landlicher Idylle liegt unser
Anwesen am Rand des Dorfes und ga-
rantiert mit seiner Grof3ziigigkeit und fa-
milidrer Atmosphdre einen ruhigen und
erholsamen Urlaub. Ein idealer Platz zum
Ausspannen und Erholen, aber auch ein
guter Ausgangspunkt fir Wanderungen
in die Umgebung und fiir Ausfliige zu
den Sehenswiurdigkeiten der Region.

Ubernachtungspreise inkl. Friickstiick

Einzelzimmer

1 Ubernachtung 75,00 €
ab 2 Ubernachtungen je 70,00 €
ab 5 Ubernachtungen je 65,00 €
Doppelzimmer als Einzelzimmer

1 Ubernachtung 80,00 €
ab 2 Ubernachtungen je 75,00 €
ab 5 Ubernachtungen je 70,00 €
Doppelzimmer fiir 2 Personen

1 Ubernachtung 90,00 €
ab 2 Ubernachtungen je 85,00 €
ab 5 Ubernachtungen je 80,00 €
Familienzimmer

(2 getrennte Schlafraume)

jeweils Grundpreis fiir 2 Personen

1 Ubernachtung 100,00 €
ab 2 Ubernachtungen je 95,00 €
ab 5 Ubernachtungen je 90,00 €
Aufbettung im Zimmer der Eltern

bzw. im Familienzimmer

bis 9 Jahre 5,00 €
bis 14 Jahre 10,00 €
ab 15 Jahre 15,00 €
ab 18 Jahre 25,00 €

Preise fiir verldingerte Wochenenden an
gesetzlichen Feiertagen:

(von Donnerstag bzw. Freitag bis Sonn-
tag bzw. Montag)

Ostern, 1. Mai, Himmelfahrt, Pfingsten,
Fronlaichnam, 3. Oktober, Silvester / Neu-
jahr.

Es entfallt eine Staffelung. Der erste Preis
pro Zimmerkategorie gilt bei einer Min-
destanzahl von vier Ubernachtungen.
Zuziglich Gasteabgabe It. Satzung der
Stadt Wehlen inklusive VVO Fahrkarte fir
Bus, Bahn und Fahre in der Tarifzone der
Sachsischen Schweiz.

(Erwachsener 3,00 € / Kinder 1,50 € pro
Tag)

Halbpension 19,50 €

8,50 €

Lunchpaket

Unser Friihstiicksraum ist in den
ehemaligen Kuhstall mit
historischem Kreuzgewdlbe gezogen.

Dadurch steht den Gdisten

mebhr Platz zur Verfiigung

und das Friihstiicksbuffet
kénnen wir besser prdsentieren.




Der einzige Gin-Tonic,
bei dem zuerst der
Tonic ins Glas kommt!
So wird dein
SchwatteGin-Tonic
perfekt!

1.

Zuerst Tonic Water in ein Longdrinkglas
mit Eiswdrfeln geben, und anschlieBend
nach Geschmack mit Gin auffillen.

2.

Mit einer Zitronen oder Gurkenscheibe,
Eiswurfel und einem Strohhalm dekorie-
ren.

Was ist ein Schwarzer Gin?

Eine der Besonderheiten im Bereich Gin
ist der Schwarze Gin. Dieser wird aus
sorgfaltig ausgewahlten Krautern und
Gewdirzen hergestellt, die ihm seine cha-
rakteristische dunkle Farbe verleihen.
Schwarzer Gin ist in der Regel kraftiger
und intensiver als herkdommlicher Gin
und bietet einzigartige Geschmacksno-
ten. Durch seine schwarze Farbe ist er zu-
dem ein echter Hingucker.

Zur alten Sége

gin | der
background

ginl der
schwatte

Unser schwarzer Gin ,Der Schwatte” wur-
de von Benny und seinem Vater UIf Kir-
sten kreiert. Er zeichnet sich durch eine
harmonische Ausgewogenheit aus, be-
gleitet von einer herben Note. Beim Pro-
bieren entfaltet sich ein delikates, fruchti-
ges Aroma mit wirzigen Akzenten.

Die verwendeten Botanicals umfassen
unter anderem Wacholder, Bio-Gurke,
Kardamom, Koriander, frischen Ingwer,
Lavendel, Rosenbliiten, Zimt und eini-
ge weitere Zutaten. ,Der Schwatte Gin”
schmeckt vielfdltig, fruchtig und intensiv.

~Wirmachen einen einzigarti-
gen Gin in einer sehr schénen
Flasche, regional hergestellt
und in einer groBen Auflage.
Der Clou dabei - pro Zehn-
tausend verkaufter Flaschen
bauen wir mit der Kirsten-
Stiftung einen Bolzplatz!”

gei uns zu habe”
fiir 7 €

Der Miniaturpark ,Die Kleine Sachsische Schweiz" gleich nebenan - schauen Sie einfach mal vorbei!

T SANDSTEIN DAMPF und MINIATUREN 2

01829 Dorf Wehlen - Schustergasse 8 - Telefon 035024 - 7 06 31

OFFNUNGSZEITEN

April bis Ende Oktober h ™
taglich 10 bis 18 Uhr (g
Fiir Rollstuhlfahrer in Begleitung geeignet.

& AuBerhalb der Saison: Bitte entnehmen Sie die .
i Offnungszeiten von unserer Homepage.
Terminabsprachen telefonisch
oder per Mail.

www.kleine-saechsische-schweiz.de L St
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Wandervorschlag
Uttewalder Grund
(mit viel Heimatge-
schichte)

Wanderungen durch die umliegenden
Griinde werden schon seit ErschlieBung
der Sachsischen Schweiz gepriesen.

Beriihmte Maler wie Capar David Fried-
rich, Anton Graff, Adrian Zingg, Ludwig
Richter und viele, viele andere Maler
durchwanderten unsere Felsentdler. Sie
fanden hier vollige Ruhe und Erholung,
entspannten sich vom Alltagsstress,
suchten und fanden Motive fir ihre
schopferische Tatigkeit.

Aufgrund dessen gehort dieser Wander-
pfad auch zu dem bekannten,Malerweg”
in der Sachsischen Schweiz.

DIETOUR BEGINNT
.. auf dem idyllischen Marktplatz von
Stadt Wehlen.

Wir verlassen den Marktplatz (um 1875
neu gestaltet so wie jetzt vorhanden, da-
vor stand mitten auf dem Markplatz das
Brauhaus Nr. 2) und wandern in die klei-
ne Gasse rechts neben dem Friseursalon
Michel, bis zur Briicke (Diese wurde bei
dem bisher starksten Unwetter in und
um Stadt Wehlen im Jahre 1822 total zer-
stort. Das grof3e Gebdude rechts neben
der Briicke, ,Gambrinus” genannt, war
die dritte und letzte Brauerei der Stadt)
und Uber den Grundbach.

Hier biegen wir rechts in den Bastei-
weg ein und laufen bis zum nordlichen
Aufstieg (1886 errichtet) zur Burgruine,

unmittelbar hinter
der ,TJrommel” (Die
Trommel ist das dlte-
ste Gebadude in der
Stadt, stammt aus =5

dem spaten Mittelalter und war von 1820
bis in die 1970er Jahre bewohnt).

Gegenliber, dicht am rechten Ufer des
Grundbachs, steht ein Gebaude - der
ehemalige sogenannte ,Pichschuppen”
(Hier wurden von ca. 1856 bis ca. 1900
die Bierfasser der dritten Brauerei mit
Pech ausgestrichen).

Wenige Schritte nach dem Burgaufgang
fuhrt der Weg hinab in den Wehlener
Grund. Am rechten Wegesrand steht eine
Hinweistafel Uber Verhaltensregeln im
Nationalpark. Die angezeigten Hinweise
sind unbedingt zu beachten.

Die Wanderung flhrt weiter am linken
Ufer des Grundbachs entlang (Diese be-
festigte Waldfahrstra3e wurde unter viel
Protest um 1860 speziell fiir die Holz-
abfuhr aus den sachsisch-koniglichen
Waldereien angelegt und dient heute
fast ausschliefflich den Anwohnern des
Ortsteils Steinrlicken) bis der Wasserlauf
die Fahrstralle quert, aber gleich darauf
wieder auf die linke Seite des Fahrweges
wechselt.

Hier steht eine gro-
e Ruhebank.

Sie  wurde anlas-

slich des 50. Ge-
burtstages des Ge-
birgsvereins fir die
Sachsische Schweiz
errichtet.

Als Nachstes errei-
% chen wir den Platz
vor dem ,Byrrhus-
l; Felsen” mit dem
" 1860 eingeweihten
,Markel-Denkmal”,
welches an den
bedeutendsten Ein-
wohner von Stadt
Wehlen erinnert.

An diesem Felsen entdeckte der grof3e
Entomologe (Kaferforscher) den,Byrrhus
Ornatus” in unserer Gegend und gab
deshalb dem Felsen seinen Namen.

Auf dem Platz kreuzen sich fiinf Wege.
In entgegengesetzter Richtung zu un-

serer bisherigen Wanderroute fiihrt der
Weg weiter bergan zum Ortsteil Steinri-
cken. Vorbei am Byrrhus-Felsen gelangt
man zum oben gelegenen Buschholzund
weiter nach Dorf
Wehlen. Geradeaus
geht der Pfad in die
wildromantischen
Teufelsschliichte
und rechts in den
Wehlener  Grund
weiter bis zum
Drei-Freunde-Stein (Hier trafen sich 1831
drei Kurlander bei einer Wanderung. Der
Stein ist der dlteste Naturwegweiser in
der Vorderen Sachsischen Schweiz und
es befinden sich noch weitere interessan-
te Inschriften darauf).

gma An  der Kreuzung
8% nehmen wir den
rechten Weg zum
Drei-Freunde-Stein
. und biegen dort
nach links in den Ut-
tewalder Grund ein.
Man merkt sofort,
dass hier der wildromantische Abschnitt
unserer Wanderung beginnt.

Wir folgen weiter dem
Bachbett des Grund-
bachs und sehen vor
uns von friiheren Na-
turgewalten umher-
liegende Felsbrocken,
die verschiedensten
Gestalten gleichen, z.
B. gleich am Abzweig -
oben links der,Baldachin”, schrag gegen-
Uiber oben rechts die,Kanzel” und darun-
ter der ,Fischkopf’, nur wenige Schritte




e T

weiter steht das steinerne Haus mit sei-
nen Nebengebduden, rechter Hand die
Teufelskiiche mit dem dariiber liegenden
Schornstein.

Wenn das Felsengewirr passiert ist, kon-
nen wir das Gasthaus ,Waldidylle” schon
sehen. Hier laden AuBen- sowie Innen-
platze zum Verweilen ein. Wir empfehlen,
vor der Rast noch das bekannte ,Felsen-
tor” und unmittelbar dahinter befind-
liche ,Heynhold-Denkmal” zu besuchen.

=
Gustav Heynhold (1798-1862) war in der
Mitte des 19. Jahrhunderts einer der be-

kanntesten Botaniker in der Sachsischen
Schweiz.

Zur alten Sége

Auf dem Riickweg kénnen Sie einen Ab-
stecher in den Kohlgrund, Héllengrund
und die Teufelsschliichte (ohne Abste-
cher ist dies eine bequeme Wanderung,
bitte im Gasteamt/Touristinformation er-
kundigen) unternehmen.

Wolfgang Thomas

Weitere
Wanderempfehlungen
von den Wirtsleuten

Welyner Birnentrspp'l
auch als Mitbringsel hier erhaltlich:

0,051 fir 2,80 € .

051 fiir 16,80 € Py

Der
Verdauungs-
Spaziergang

Sehr geehrte Gaste,

der Verdauungsspaziergang ist kein My-
thos, sondern ein von Forschern empfoh-
lener Trick, das Essen besser zu verdauen.

Der traditionelle ¢
Wandervorschlag
fUr unsere Gaste

Pension ,Zur alten Sage” - Stadtzen-
trum - Béarensteine — Schloss Thiirms-
dorf - Festung Konigstein - Stadtzen-
trum Konigstein - und zuriick per Zug
oder Schiff
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In der Heimat der
Grof3eltern — zu Gast
bei Freunden

Teil 13

Bereits in vergangenen Ausgaben un-
serer Gastezeitung berichtete ich von
der Restaurierung des Gedenksteines
am ehemaligen evangelischen Friedhof
in Strehlen. Das Projekt begleitete die
Bundesheimatgruppe Stadt und Kreis
Strehlen, die Landsmannschaft Schlesien
Landesverband Sachsen und die Stadt-
verwaltung Strehlen/Strzelin. Im ersten
Abschnitt machte ein Steinmetz aus
Strzelin die Inschriften des Steines in pol-
nisch und deutsch wieder lesbar.

,Hier befand sich
1636 - 1973
ein evangelischer Friedhof

und eine Begrabniskapelle”

Danach erfolgte, ausgefiihrt vom stad-
tischen Bauhof, die Gestaltung des
Umfeldes. Dieses Jahr bepflanzte eine
Gartenbaufirma die Flache. Meine Frau,
unsere Enkeltochter Melissa und ehema-
lige Schulfreunde besuchten im Friihjahr
die Kreisstadt. Nachdem wir die kleine
jetzt wirdevolle Gedenkstatte besuch-
ten, empfing uns die Birgermeisterin
im Rathaus. Bei einer Tasse Kaffee und
leckeren Kuchen bedankte ich mich fir
die erfolgreiche und unkomplizierte Um-
setzung des Projektes. Durch den Einsatz
des Bauhofes und die Arbeiten einheimi-
scher Firmen blieben die Kosten im ge-
planten Rahmen. Ein gro3es Dankeschon
gilt allen Beteiligten. Wahrend der klei-
nen Runde im Biirgermeisteramt tausch-
ten wir uns Uber aktuelle Neuigkeiten in
der Stadt aus und sprachen liber Aspekte
der Kommunalpolitik, da unter meinen
Freunden auch Stadtrate meiner Hei-
matstadt Stadt Wehlen waren. Ein Rund-
gang durch das neue Rathaus beendete
das gemeinsame Treffen. Alle Beteiligten
unserer kleinen Reisegruppe waren vom
herzlichen Empfang durch die Birger-
meisterin sehr angetan und lobten die
angenehme Atmosphare.

Die weiteren zwei Tage verbrachten wir
in der schonen Stadt Breslau und besuch-
ten das Kloster in Trebnitz. Mit dieser klei-
nen Reise Uberzeugte ich meine Freunde
von der Schénheit und der Gastfreund-
schaft Schlesiens.

Besonders freute mich das Interesse
meiner Enkeltochter. Ich konnte ihr im
kleinen Dorf Danchwitz nahe Strehlen
die Wurzeln unserer Familie zeigen. Wir
besuchten die Hochzeits- und Taufkirche
unserer Familie im Ort Steinkirche.

Die nachste Reise wird bereits geplant.
Diesmal wandern wir auf den Rummels-

berg.
Falk Pusch




Hohe Auszeichnung
fur die Landsmann-
schaft Schlesien/
Landesverband
Sachsen- Schlesische
Lausitz e.V.

Der 18. Oktober 2024 wird als ganz be-
sonderer Tag in der Vereinsgeschichte
der LM Schlesien in Sachsen eingehen.
An diesem Tag erhielt der Verein in der
Breslauer Kirche der Gottlichen Vorse-
hung (bis 1946 Hofkirche) den Prinzes-
sin- Anna- Wasa- Kirchenpreis der Evan-
gelisch-Augsburgischen Kirche in Polen,
im Rahmen derer Synode. Damit wird
das Engagement der Landsmannschaft
Schlesien in Sachsen fiir die Erhaltung
der alten evangelischen Friedhofe in
Schlesien und die Zusammenarbeit mit
den polnischen lokalen Gemeinschaften
zur Erhaltung des evangelischen Erbes
in Schlesien gewtrdigt. Die Laudatio
hielt der Prasident der Synode, Pfarrer Dr.
Adam Malina. Sichtlich bewegt nahm der
Landesvorsitzende aus Sachsen, Friede-
mann Scholz, den auBergewohnlichen
Preis aus den Handen des Oberhaupts
der Kirche, Bischof Jerzy Samiec, entge-
gen. In seiner kurzen Rede bedankte er
sich fir die hohe Wertschédtzung der eh-
renamtlichen Aktivitaten der LM Schle-
sien in Sachsen und fiir das entgegen-
gebrachte Vertrauen. Dies wiinsche er
sich auch im eigenen Land, wo man als
Landsmannschaft noch oft mit MiBtrau-
en konfrontiert ist. Scholz sprach von den
Anfangen der Einsdtze auf evangelischen
Friedhofen, von Riickschldagen und Ent-
tauschungen, sowie von den Uberwie-
genden Erfolgen der Vereinsaktivitaten.

Die Arbeit des Vereins trage zum Ver-
standnis und zur Verstandigung von
Polen und Deutschen bei. Er bedankte
sich dabei auch fir die Férderung einiger
Projekte durch den Bevollmachtigten flr

Zur alten Sége

Y ANDSMANNSC
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Vertriebene und Spataussiedler im In-
nenministerium des Freistaates Sachsen.
Zum Ende seiner Rede (iberreichte er der
Synode zwei Brote zum Verteilen, auf
denen das Wort ,Danke” in beiden Spra-
chen aufgebracht war. Der Backermeister
Armin Hibner aus dem schlesischen Ort
Horka in Sachsen fertigte das Brot extra
fur die Preisverleihung. Zur Ehrung war
auch Hanna Szurczak von unserem Part-
nerverein ,TILIAE” aus Liegnitz gekom-
men.

Der zweite Preistrager in diesem Jahr
war Herr Norbert Denecke, ehemaliger
Vorsitzender des Deutschen National-
komitees des Lutherischen Weltbundes.
Der Kirchenpreis wird jedes Jahr an Per-
sonen oder Organisationen verliehen, die
sich um die Evangelisch- Augsburgische
Kirche verdient gemacht haben. Das Ver-
gabekomitee besteht aus dem Leitenden
Bischof und vier von der Synode gewahl-
ten Personen.

Der Preis tragt den Namen der Tochter
des schwedischen Konigs Johann Il und
Schwester des polnischen Konigs Sigis-
mund Ill Wasa. lhr ganzes Leben hielt sie
am lutherischen Glauben fest, auch wenn
ihr das am polnischen Hof Ausgrenzung
und Unverstandnis einbrachte. Trotz al-
ler Schwierigkeiten bewahrte sie ihren
Glauben und die Liebe zu den Menschen,
zur Kunst und zur Wissenschaft. Anna
Wazowna widmete ihr Leben dem Maze-
natentum und unterstitzte die Wissen-
schaft und schénen Kiinste groBziigig.

SCHLESISCHE LAUSI T,

SCHLESIEN
DESVERBAND SAC

HSEN -

Die bisherigen Preistrager waren:

2017
Lutherische Kirche in Schweden

2018
Landelijke Werkgroep Kerkelijke
Contacten Nederland-Polen

2019
Zeichen der Hoffnung aus Frankfurt

2020
Evangelische Frauen in Deutschland

2021
Stiftung Anna aus
Gostkow/GieBmannsdorf

2022
Frau llse Masuch aus Dusseldorf,
gebirtige OstpreuBin

2023
Dr. Martin Junge und
Prof. Piotr Oszczanowski aus Wroctaw

Text & Foto: F. Scholz
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- Erzeugnisse aus eigener Hausschlachtung

- frische hausschlachtene Fleisch- und Wurstwaren, grotenteils aus eigener
Tierhaltung - Lebensmittel aus nachvollziehbarer und qualitatsvoller regionaler
Erzeugung

- verantwortlich dafiir ist Roberto Pusch, welcher seit Juni 2016 Meister des
Fleischer-Handwerks ist

" Offnungszeiten Hofladen und Schlachtfesttermine finden Sie im Internet!

Das ganze Jahr

echter Genuss.
Mit FeldschloRchen.

Sagte der Gast zur Kellnerin: ,Dass Sie oben chne servieren, strt mich nicht.

Aber ein Bier aben ohne, das geht zu weit!”
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